MENUS DE
NAVIDAD
PARA GRUPOS

..  AZOCARDECUBA™

VIVIR CON SABROSURA




Menu Cohiba

PLATOS AL CENTRO PARA
COMPARTIR CADA 4 PERSONAS

Tomates de Conil alifiados con ventresca
de atin, sesamo y cilantro
Tabla de quesos nacionales
Ensaladilla de gambas y cangrejo
Choquitos frito con alioli de lima
Tataki de atin rojo de almadraba con
machochips y mayonesa de wasabi
Huevos de campo con puerros y
alcachotas confitadas, chips de
batata y tartufata
Costilla a la barbacoa con parmentier

de calabaza y parmesano

Surtido de postres
Bebida, café e infusiones

53€ por persona




Mena Montecristo

Ensaladilla de pulpo
Choquitos fritos con alioli de wasabi

Chicharrén de Cadiz con mds negritos

Plato individual (a elegir):
Carrillada ibérica con parmentier

y chips de batata
Enchilado de langostinos con arroz
aromatizado a la cubana
Arroz negro con chipirones y alioli de

lima (min. 2 pax)

Postres individuales (a elegir):
Flan de coco
Tarta tibia de zanahoria
Brownie de chocolate blanco

con sorbete de frambuesas

Bebida, café e infusiones

55€ por persona




Menu Partagas

Ensalada templada de langostinos
al qjillo y aguacates
Zamburifias gratinadas con alioli negro

Tacos de costilla a la barbacoa

Plato individual (a elegir)
Dorada salvaje a la espalda
con majado de cilantro
Solomillo ibérico con reduccién
de tintilla y patatas panaderas
Tataki de atin rojo con

sésamo y ajo blanco

Postres individuales (a elegir):
Flan de coco
Tarta tibia de zanahoria
Brownie de chocolate blanco con

sorbete de frambuesas

Bebida, café e infusiones

58€ por persona




Condiciones

Estos mends son para comidas de grupos, minimo 8 comensales.
Todos llevan incluidas las siguientes bebidas: Generosos, Cervezas,
Vino tinto (Bocca Crianza Ribera del Duero), Vino blanco (Malvid
Rueda) refrescos y agua. Las bebidas que incluye el menu se inician
cuando se sientan TODOS los comensales a la mesa y finalizan con
los postres. No incluyen copas combinadas ni bebidas en barra.

El plato principal se elige en el mismo momento de la comida
siempre que el nimero de comensales no exceda el 15, en cuyo
caso deben notificar (al menos) con 5 dias de antelacién el plato
elegido.

Para reservas de grupos y de espacios serd necesario un bloqueo
de la reserva y el n° de comensales debe quedar fijado cinco dias
antes del evento. Deben consultar horarios de finalizacién de
sobremesas por temas de reservas en siguiente turno.

Dependiendo del n° de comensales y del espacio elegido se podra
aplicar un coste por exclusividad.

Las reservas solo se realizardn por la web, rogamos indique el
nombre del menu elegido y su precio. Para confirmar la reserva se
le solicitard el abono del 50% del mismo a modo de fianza. La
confirmacién del nimero de comensales deberd ser como minimo
con 5 dias de antelacién. Si cancelara la reserva sin tener en
cuenta este tiempo, se retendrd la fianza correspondiente al
nimero de comensales cancelados.

Para grupos a partir de 10 personas tenemos precio especial de

copas estandar (no vélido para cocteleria)



